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Seminarprogramm Frühjahr 2007
Anmeldung

An

Verband für Tel.: +49 (0)8167 / 9896-21
handwerkliche Milchverarbeitung Fax: +49 (0)8167 / 9896-81
im ökologischen Landbau e.V. E-Mail: info@milchhandwerk.info
In der Stockwiese 18 Internet:  www.milchhandwerk.info

D - 85410 Haag an der Amper

Anmeldung
Bitte kreuzen Sie den von Ihnen gewünschten Termin unten an!

Praxisworkshop - Gute Hygiene Praxis in Hofmolkereien
Termin: 06.02.2007
Ort: Hofkäserei Hausenhof, 91463 Dietersheim

Praxisworkshop - Gute Hygiene Praxis in Hofmolkereien
Termin: 12.02.2007
Ort: Hofgemeinschaft Marienhöhe, 15526 Bad Saarow

Handwerkliche Schnittkäseherstellung
Termin: 12.03.-14.03.2007
Ort: Hofkäserei Dottenfelderhof, 61118 Bad Vilbel

Einführung in die hofeigene Milchverarbeitung
Termin: 12.03.-16.03.2007 Zimmerwunsch:     Doppel Einzel (7€ Aufpreis/
Ort: Kolping Familienferienwerk, 36358 Herbstein Nacht)

Handwerkliche Weichkäseherstellung
Termin: 17.04.-19.04.2007
Ort: Hofkäserei Lehenhof, 88693 Deggenhausertal

Handwerkliche Schafkäseherstellung
Termin: 20.04.-22.04.2007
Ort: Forschungs- und Lehrmolkerei Hohenheim, 70599 Stuttgart

Handwerkliche Ziegenkäseherstellung
Termin: 04.05.-06.05.2007
Ort: Forschungs- und Lehrmolkerei Hohenheim, 70599 Stuttgart

Hiermit melde ich mich verbindlich zu dem oben angekreuzten Seminar an.
Erfolgt mein Rücktritt später als 4 Wochen vor Seminarbeginn muß der gesamte Seminarbei-
trag bezahlt werden.
Name: E-Mail:

Straße: Telefon:

PLZ, Ort: Fax:

Der Eingang meiner Anmeldung wird mir per E-Mail oder Fax bestätigt. Vor Seminarbeginn
erhalte ich eine Teilnahmebestätigung und weitere wichtige Informationen (Wegbeschreibung,
TeilnehmerInnenliste etc.).

Datum/ Ort, Unterschrift:


