
Käseprüfung 2008
Qualitätsprüfung

Verteilung der Preisträger

Preisträgergruppe Teilnehmerzahl
Qualitätspreis in 

Gold
Qualitätspreis in 

Silber
Qualitätspreis in 

Bronze
Anteil Medaillen 

in %
Qualitätspreis

Anteil Preisträger 
in %

Frischkäse & ungereifte Käse Kuh 9 2 2 2 66,67% 2 88,89%

Frischkäse & ungereifte Käse Schaf 6 2 2 1 83,33% 83,33%

Frischkäse & ungereifte Käse Ziege 12 6 1 1 66,67% 2 83,33%

Frischkäse & ungereifte Käse Büffel

FRISCHKÄSE GESAMT 27 10 5 4 70,37% 4 85,19%

Weichkäse Kuh 12 2 1 1 33,33% 3 58,33%

Weichkäse Schaf 5 1 1 1 60,00% 1 80,00%

Weichkäse Ziege 16 2 2 1 31,25% 9 87,50%

Weichkäse Büffel

WEICHKÄSE GESAMT 33 5 4 3 36,36% 13 75,76%

Schnittkäse Kuh 38 5 5 1 28,95% 18 76,32%

Schnittkäse Schaf 6 1 2 1 66,67% 1 83,33%

Schnittkäse Ziege 8 1 1 1 37,50% 3 75,00%

Schnittkäse Büffel 1 1 100,00% 100,00%

SCHNITTKÄSE GESAMT 53 8 8 3 35,85% 22 77,36%

Hartkäse Kuh 8 1 2 1 50,00% 50,00%

Hartkäse Schaf 3 1 1 66,67% 66,67%

Hartkäse Ziege 2 1 50,00% 50,00%

Hartkäse Büffel

HARTKÄSE GESAMT 13 3 3 1 53,85% 0 53,85%

Käse der besonderen Art 5 1 1 1 60,00% 2 100,00%

GESAMT 131 27 21 12 45,80% 41 77,10%
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